MOOIE GERECHTEN, SMAAKVOL BEREID, HANDZAAM VERPAKT EN EEN DUIDELI)KE
INSTRUCTIE - SERVEER ZONDER ZORGEN EEN HEERLI)K KERSTMAAL.

Tartaar van zalm met coquilles,
gegrilde groene asperge, citroenmayonaise
en een sesamkletskop

Klassieke ossenstaartbouillon
met Madeiraroom

Heilbot met aardpeercréme,
gepofte cherrytomaatjes, witte
wijnsaus en dille

Gekonfijte parelhoenbout
met een stoverij van gevogelte,
geserveerd met een stamppotje van zoete
aardappel en pompoen en een stoofpeertje
Crumble van gember en appel

met yoghurtvanillemousse en
gezouten karamelsaus

Voorgerecht, hoofdgerecht, dessert
Voorgerecht, soep, hoofdgerecht, dessert

Voorgerecht, tussengerecht, hoofdgerecht, dessert

Voorgerecht, soep, tussengerecht, hoofdgerecht, dessert

Gegrilde venkel en bloemkool met avocado,
mozzarella en saffraansaus

Pompoensoep met kervelroom
Wellington van rode biet, groene asperges
en champignons geserveerd met een
stamppotje van zoete aardappel,
pompoen en een stoofpeertje
Crumble van gember en appel

met yoghurtvanillemousse en
gezouten karamelsaus

Soep, hoofdgerecht, dessert
Voorgerecht, hoofdgerecht, dessert

Voorgerecht, soep, hoofdgerecht, dessert

Kerstmenu'’s zijn uit te breiden met onze
beroemde huisgemaakte chocoladebrokken
€ 4,00 per 100 gram

TRADITIONELE WILDPEPER | € 23,50
Heerlijke stoverij van wild

STOVERI) VAN GEVOGELTE | € 22,50
Met wintergroente in rode wijnsaus

De hoofdgerechten worden geserveerd met een aardappelgroentetaartje,
pastinaakmousse en een stoofpeertje



